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Liebe Leserinnen und Leser,

ich freue mich, Ihnen unseren aktuellen Nachhaltigkeitsbericht vorzustellen. Angesichts der drängen-
den Herausforderungen des Klimawandels und der Ressourcenknappheit tragen wir als Unterneh-
men die Verantwortung, nachhaltig zu handeln. Dieser Bericht dokumentiert unsere Fortschritte in 
der umweltfreundlichen und sozial verantwortlichen Unternehmensführung.

In den letzten Jahren haben wir zahlreiche Initiativen zur Optimierung unserer Produktionsprozesse 
und zur Reduzierung unseres ökologischen Fußabdrucks umgesetzt. Unser neues Wertstoffkonzept 
fördert die effiziente Ressourcennutzung. Technologische Innovationen, wie die Installation einer 
Photovoltaik-Anlage und die Erneuerung unserer Brenner-Öfen, unterstützen uns dabei, erneuerbare 
Energien zu nutzen und unseren Energieverbrauch zu verringern.

Die Sicherheit unserer Mitarbeitenden hat höchste Priorität. Durch regelmäßige Schulungen und 
enge Zusammenarbeit mit externen Partnern schaffen wir ein sicheres Arbeitsumfeld. Auch im Ein-
kauf setzen wir auf Nachhaltigkeit, etwa durch recyclingfähige Folien und reduzierte Verpackungen.

Unsere Mitarbeitenden sind das Herzstück unseres Unternehmens. Mit einer neuen Mitarbeiter-
App stärken wir die interne Kommunikation und fördern das Gemeinschaftsgefühl. Zudem erweitern 
wir unser Sortiment um vegane Produkte und reduzieren die Lebensmittelverschwendung.

Ich lade Sie ein, sich von diesem Bericht inspirieren zu lassen und gemeinsam mit uns den Weg in 
eine nachhaltige Zukunft zu gehen. Lassen Sie uns weiterhin innovativ sein und Verantwortung  
übernehmen – für unsere Mitarbeitenden, Kunden und unsere gemeinsame Zukunft.

Markus Biermann,  
Geschäftsführer KuchenMeister GmbH
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In einer Zeit, in der Ressourcenschonung mehr denn 
je im Fokus steht, haben wir bei KuchenMeister be-
deutende Fortschritte in unserer Produktion erzielt. 
Unser neues Wertstoffkonzept stellt einen Meilen-
stein in der Abfallwirtschaft dar und zeigt, wie wir 
durch innovative Ansätze und enge Zusammenarbeit 
mit lokalen Partnern unsere Umweltziele konsequent 
verfolgen. Zudem haben wir innovative Kamerasyste-
me implementiert, die eine präzise Produktkontrolle 
gewährleisten und gleichzeitig die Effizienz unserer 
Produktionsprozesse steigern. Diese Maßnahmen 
sind entscheidend für unser Engagement, höchste 
Qualitätsstandards zu sichern und unsere Umwelt-
ziele konsequent zu verfolgen. 

Produktion
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Meilenstein unserer Abfallwirtschaft!
In Thüle wurde unser Entsorgungskonzept erfolgreich 
umgestellt! In Zusammenarbeit mit einem lokalen 
Entsorgungsunternehmen haben wir unsere Abfall-
trennung optimiert – ein entscheidender Schritt für 
unsere Nachhaltigkeitsziele und die Effizienz unseres 
Unternehmens.

Produktion
Neues Wertstoffkonzept

Massive Abfallreduktion
Von 371 Tonnen gemischter Gewerbeabfälle 
konnten wir signifikante Mengen umschichten:

•	 180 t HDPE-Folien 
•	 	10 t LDPE-Folien  

(Wickelfolien, Schrumpfhauben)
•	 	5 t LDPE-Granulatsäcke
•	 	5 t PP-Folien und PP-Stegpaletten
•	 	2 t PP/PET-Umreifungsbänder
•	 	169 t gemischte Verpackungen

Was haben wir erreicht?

Steigerung der  
Getrennthaltungsquote

Um beeindruckende 31 % erhöht – wir setzen 
jetzt auf stoffliche statt thermische Verwertung!

Neue Wertstoffströme
Optimierung bestehender und Generierung neu-
er, nachhaltiger Nebenprodukt- und Wertstoff-
ströme.

Effizientes Behältersystem
Unser einheitliches, geschlossenes Behältersys-
tem steigert die Hygiene und Effizienz in der Pro-
duktion.

Nebenproduktschleuse
Mit innovativen Kippvorrichtungen bringen wir 
Nebenprodukte schnell und hygienisch in exter-
ne Behälter.

Mechanische Verschlussklappe
Gewährleistet schnelle Kippzeiten und reduziert 
Hygienerisiken.
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Kamera-Sensor
Dieser Sensor prüft Formen 
bzw. Produkte vor dem Stürzen, 
um sicherzustellen, dass nur 
perfekt geformte Erzeugnisse 
weiterverarbeitet werden.

Was bedeutet das für uns?

Höchste Produktqualität durch innovative Technologie!
Mit dem Einsatz modernster Kamerasysteme optimieren wir nicht nur unsere Produk-
tionsprozesse, sondern leisten auch einen Beitrag zur Nachhaltigkeit. Durch präzise Kon-
trollen reduzieren wir Ausschuss und Ressourcenverschwendung – für eine bessere Zu-
kunft!

Kamera mit AI-Tool
Dieses hochmoderne Tool ana-
lysiert Bilder von Milchbröt-
chen und entscheidet, ob sie 
den Qualitätsstandards ent-
sprechen (OK oder NG).

Klassische Tools
Hier kommen bewährte Tech-
nologien zum Einsatz, um die 
Qualität der Käsesnacks sicher-
zustellen.

Milchbrötchen

Bilderfassung
Bis zu 100 Bilder werden zum 
Anlernen der AI/KI verwendet.

Verarbeitungszeit
Die Verarbeitung erfolgt in be-
eindruckenden 40 Millisekun-
den – schnell und präzise!

Positionskorrektur  
& Farbwerkzeuge

Diese Funktionen garantieren 
ein exaktes Nachführen der Po-
sitionierung und bewertet die 
Farbgenauigkeit der Produkte.

Verarbeitungszeit
Die Bearbeitung erfolgt in etwa 
70 Millisekunden.

Qualitätssicherung
Der Sensor stellt sicher, dass 
die Produkte nicht unterbacken 
sind oder 2 Teiglinge in einer 
Form gebacken wurden und 
somit die hohen Qualitätsstan-
dards von KuchenMeister ein-
gehalten werden.

Formenkontrolle

Kamera-Sensor
Kamerabasierte Produktprü-
fung an Ofenauslauf 5 in Soest.

Unser Ziel 

Käsekuchensnacks

Produkt- und Formenkontrolle 
Bei KuchenMeister setzen wir auf innovative Ka-
merasysteme, um die Qualität unserer Produkte 
zu gewährleisten und gleichzeitig unsere Effizienz 
zu steigern. Unsere Systeme sind in verschiedenen 
Bereichen im Einsatz und tragen dazu bei, höchste 
Standards in der Produktion zu sichern.

Produktion
Einsatz von Kameras  
zur Produktoptimierung
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Bei KuchenMeister hat die Sicherheit unserer Mit-
arbeitenden höchste Priorität. Durch umfassende 
Brandschutzschulungen, die Stärkung unseres Teams 
von Sicherheitsbeauftragten und die Einführung der 
Rolle der Fremdfirmenkoordinatoren schaffen wir ein 
sicheres Arbeitsumfeld, in dem potenzielle Gefahren 
frühzeitig erkannt und minimiert werden. Unser Ziel 
ist es, ein starkes Sicherheitsbewusstsein zu fördern 
und Verantwortung füreinander zu übernehmen, um 
einen reibungslosen und sicheren Betrieb zu gewähr-
leisten!

Arbeits- 
sicherheit
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Sicherheit geht vor! 
Bei KuchenMeister setzen wir auf Sicherheit! Durch 
umfassende Brandschutzschulungen haben wir in je-
der Abteilung engagierte Helfer ausgebildet.

Arbeitssicherheit
Brandschutzschulungen

Pflicht zur Sicherheit
5% unserer Belegschaft, das sind 40 von 800 Mit-
arbeitenden, müssen verpflichtend als Brand-
schutzhelfer geschult sein. Mit aktuell 76 ausge-
bildeten Helfern sind wir bestens vorbereitet!

Was bedeutet das für uns?

Unser Ziel 
Sicherheit priorisieren und Brandgefahren proaktiv minimieren!

Maximale Sicherheit
Durch gezielte Schulungen stärken wir das Be-
wusstsein für Brandschutz und schaffen ein si-
cheres Arbeitsumfeld.
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Sicherheitsbeauftragte:  
Unsere Experten für Sicherheit
Wir haben die Anzahl unserer Sicherheitsbeauf-
tragten (SiBe) erhöht und umfassende Schulungen 
durchgeführt.

Arbeitssicherheit
Stärkung des Teams  
„Sicherheit“

Verstärkung des Sicherheitsteams
Mit mehr SiBe im Unternehmen erhöhen wir un-
sere Sicherheitsstandards erheblich.

Was bedeutet das für uns?

Unser Ziel 
Sicherheitsbewusstsein schärfen und Mitarbeitenden zu Experten machen – für maxi-
male Sicherheit!

Umfassende Schulungen
Themen wie Brandschutz und Gefahrstoffe ste-
hen im Fokus – wir schützen unsere Mitarbeiten-
den bestmöglich!
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Sicherheit für jeden
2024 haben wir die Position der „Fremdfirmenko-
ordinatoren“ geschaffen. Diese Rolle steigert die 
Sicherheit im Betrieb, da diese die Sicherheit der 
Fremdfirmen im Betrieb besonders im Blick haben.

Arbeitssicherheit
Fremdfirmenkoordinatoren

Zentrale Koordination
Alle Aktivitäten von Fremdfirmen werden klar 
überwacht, um Gefahren frühzeitig zu identifizie-
ren und zu verhindern.

Was bedeutet das für uns?

Unser Ziel 
Sicherheit durch klare Koordination und Kommunikation stärken – für einen reibungs-
losen, sicheren Betrieb!

Unfallvermeidung
Mit dieser neuen Position setzen wir Maßstäbe 
für Sicherheit und Zusammenarbeit – kein Raum 
für Risiken!
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KuchenMeister engagiert sich aktiv für die Energie-
wende und setzt mit verschiedenen Maßnahmen 
klare Akzente für eine nachhaltige Zukunft. Im Jahr 
2024 haben wir eine Photovoltaikanlage in Duingen 
in Betrieb genommen, die jährlich 55 Tonnen CO2 
einsparen wird, während wir im Jahr 2023 veraltete 
Erdgasbrenner in Soest durch hocheffiziente Modelle 
ersetzt haben, um unseren Energieverbrauch zu re-
duzieren. Zudem haben wir eine moderne Energie-
Erfassungssoftware installiert, um unsere Energie-
effizienz weiter zu steigern und Einsparpotenziale zu 
identifizieren. Mit diesen Initiativen übernehmen wir 
Verantwortung für den Klimaschutz und positionie-
ren uns als Vorreiter der digitalen Energiewende.

Technik
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55 t CO2

Energiewende in Aktion 
Im Januar 2024 ging unsere neue Photovoltaikanlage 
mit knapp 100 kWp am Standort Duingen in Betrieb 
– ein bedeutender Schritt in Richtung nachhaltige 
Energieversorgung!

Technik
Photovoltaik-Anlage  
in Duingen

Nachhaltigkeitsbeitrag
Unsere PV-Anlage deckt etwa 3,5% des Strombe-
darfs und speist grünen Strom ins Netz ein – so 
tragen wir aktiv zur Dekarbonisierung bei!

Was bedeutet das für uns?

CO2-Einsparungen
Jährlich 55 Tonnen weniger CO2 – ein echter Ge-
winn für unseren Planeten!

Energieautarkie
Reduzierung des externen Strombezugs, weniger 
Abhängigkeit von fossilen Energieträgern.

Wirtschaftliche Vorteile
Die PV-Anlage ist nicht nur gut für die Umwelt, 
sondern auch für unser Budget. Die Investition 
amortisiert sich in nur 8 Jahren und schützt uns 
vor Preisschwankungen.

Mit der Inbetriebnahme der PV-Dachanlage in Duingen setzen wir ein starkes Zeichen für 
Nachhaltigkeit. Jährlich 55 Tonnen weniger CO2 und 95.000 kWh grüne Energie – das ist 
unser Beitrag für eine klimafreundliche Zukunft. Gleichzeitig profitieren wir wirtschaft-
lich durch geringere Energiekosten und weniger Abhängigkeit von fossilen Brennstoffen.  
KuchenMeister – auf dem Weg zur grünen Energiezukunft!

Fazit

weniger pro Jahr
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94 t CO2

ISO  
50001

Energieeffizienz auf neuem Niveau
Im Jahr 2023 hat KuchenMeister zwei veraltete Erd-
gasbrenner in den Backöfen der Linien 1 und 3 durch 
hocheffiziente Modelle ersetzt. Diese Maßnahme 
reduziert unseren Energieverbrauch und unsere 
Emissionen erheblich – ein entscheidender Schritt in 
unserer Nachhaltigkeitsstrategie!

Technik
Erneuerung der  
Brenner-Öfen in Soest

Integration in unser  
Energiemanagement

Die neuen Brenner werden in unser Energiema-
nagementsystem nach ISO 50001 integriert. Dies 
ermöglicht eine Echtzeitüberwachung des Ener-
gieverbrauchs und sorgt für optimale Effizienz 
– Energieverschwendung gehört der Vergangen-
heit an!

Was bedeutet das für uns?

Unser Fazit 
Mit der Erneuerung der Erdgasbrenner setzen wir einen klaren Fokus auf Energieeffi-
zienz und Klimaschutz. Die Einsparung von 50.000 m³ Erdgas und 94 Tonnen CO2 pro Jahr 
zeigt, dass wir Verantwortung übernehmen und gleichzeitig unsere Produktionsprozesse 
optimieren. KuchenMeister bleibt auf Kurs – für eine nachhaltige und erfolgreiche Zu-
kunft!

Energieeinsparungen
Jährlich sparen wir etwa 50.000 m³ Erdgas – das 
sind mehrere Tausend Euro weniger an Energie-
kosten!

Bessere Luftqualität
Dank der Low-NOx-Technologie senken wir die 
Stickoxid-Emissionen um etwa 25% und verbes-
sern damit die Luft in der Umgebung.

CO2-Reduktion
Mit dieser Erneuerung verringern wir unseren 
CO2-Ausstoß um ca. 94 Tonnen pro Jahr – ein kla-
rer Beitrag zum Klimaschutz!

weniger pro Jahr
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Digitale Energieeffizienz  
auf einem neuen Level
Im Jahr 2024 haben wir am Standort Soest Hammer 
Landstraße eine hochmoderne Energie-Erfassungs-
software und präzise Messstellen installiert. Ziel ist 
es, unsere Energieeffizienz drastisch zu steigern und 
den CO2-Ausstoß signifikant zu senken.

Technik
Neue Energie-Erfassungs-
software und Messstellen

Was bedeutet das für uns?

Energieeinsparungen
Echtzeit-Datenanalyse führt 
zu gezielten Optimierungen 
und senkt unseren Energiever-
brauch nachhaltig.

Datenbasierte  
Entscheidungen

Präzise Informationen ermög-
lichen fundierte strategische 
Entscheidungen für eine nach-
haltige Energiezukunft.

Automatisiertes  
Reporting

Berichte zu Lastspitzen und 
CO2-Fußabdruck werden auto-
matisch erstellt.

Alarmfunktionen 
Sofortige Benachrichtigungen  
bei Energieverbrauchsanoma-
lien.

Identifikation von  
Einsparpotenzialen

Ineffiziente Maschinen und un-
nötige Standby-Verbräuche 
werden sofort identifiziert und 
entsprechende Maßnahmen zur 
Energieoptimierung können er-
griffen werden.

Erweiterung durch KI
Geplant ist, KI und Machine 
Learning zu implementieren, 
um Vorhersagen über Energie-
bedarfe zu treffen und präven-
tive Wartungsmaßnahmen zu 
optimieren.

Unser Fazit 
Die Einführung der Energie-Erfassungssoftware und der Messstellen ist ein entschei-
dender Schritt in Richtung einer nachhaltigeren und effizienteren Unternehmensfüh-
rung. Mit präziser Überwachung und Analyse erreichen wir erhebliche ökologische und 
ökonomische Einsparungen. KuchenMeister positioniert sich als Vorreiter der digitalen 
Energiewende und als aktiver Akteur im Kampf gegen den Klimawandel! 14



Im Rahmen unserer Nachhaltigkeitsstrategie haben 
wir die Verpackung unserer Kuchenriegel optimiert, 
indem wir auf eine recyclingfähige Monofolie um-
gestiegen sind, wodurch wir jährlich rund 32 Tonnen 
nicht-recycelfähiger Folie einsparen. Zudem haben 
wir unsere Verpackungsprozesse vereinfacht, indem 
wir aus zwei Verpackungsteilen ein einheitliches Ele-
ment entwickelt haben, was zu geringeren Kosten 
und einem reduzierten Personalaufwand führt. Mit 
diesen Maßnahmen fördern wir Effizienz und Um-
weltschutz für eine nachhaltige Zukunft.

Einkauf
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Was bedeutet das für uns?

Umstellung auf Monofolie  
für Kuchenriegel
Die Umstellung auf eine recyclingfähige Monofolie 
für unsere Kuchenriegel bringt unsere Nachhaltigkeit 
weiter voran! Mit dieser Maßnahme wandeln wir 
jährlich rund 32 Tonnen an nicht-recycelfähiger Ver-
bundfolie in recycelfähige Monofolie.

Einkauf
Recyclingfähige Folie  
bei Kuchenriegeln

Umweltschutz
Durch die Verwendung von Monofolie leisten wir 
einen wertvollen Beitrag zur Reduzierung von 
Kunststoffabfällen.

Unser Ziel 
Nachhaltigkeit in der Verpackung fördern und die Umwelt entlasten – für eine bessere 
Zukunft!

Markenvielfalt
Diese Umstellung betrifft alle Marken, wie bei-
spielsweise YES und unsere Marke KuchenMeis-
ter.

Konsistente Qualität
Die Druckbilder unserer Produkte bleiben unver-
ändert, sodass die Kunden weiterhin die gewohn-
te Qualität erleben.
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Reduktion von Verpackungen 
Wir haben unsere Verpackungsprozesse optimiert, 
indem wir aus zwei Verpackungsteilen ein einheit-
liches Verpackungsteil für unsere Kuchenriegel ent-
wickelt haben.

Einkauf
Aus 2 wird 1 Verpackung

Weniger Personalaufwand 
Die Herstellung und Handhabung von nur einem 
Verpackungsteil reduziert den erforderlichen Ar-
beitsaufwand.

Was bedeutet das für uns?

Effizienz steigern, Kosten senken und die Umweltbelastung reduzieren – für eine nach-
haltige Zukunft!

Zeiteinsparungen 
Der gesamte Verpackungsprozess wird effizienter 
und schneller.

Kosteneinsparungen 
Durch die Reduktion der Kosten für Wellpappe 
können wir signifikante Einsparungen erzielen.

Optimierung der Logistik
 Mit einer effizienteren Palette verringern wir die 
Anzahl der benötigten LKW für den Transport zu 
unseren Kunden.

Unser Ziel 
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Im Rahmen unserer Nachhaltigkeitsstrategie för-
dern wir umweltfreundliche Mobilität und effiziente 
Logistik. Mit dem Jobrad-Leasing ermöglichen wir 
unseren Mitarbeitenden, nachhaltig zur Arbeit zu 
pendeln und ihre Gesundheit zu stärken. Der Einsatz 
von unserem ersten Lang-Lkw erhöht unsere Trans-
porteffizienz und senkt den CO2-Ausstoß erheblich.

So tragen wir aktiv zum Umweltschutz und zur nach-
haltigen Mobilität bei.

Logistik
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100 t CO2
less per year

Nachhaltige Mobilität  
durch Jobrad-Leasing
Seit 2023 bietet KuchenMeister seinen Mitarbeiten-
den die Möglichkeit, ein Dienstrad zu leasen. Dies er-
möglicht unseren Mitarbeitenden, ein Fahrrad oder 
E-Bike mit einem Rabatt von bis zu 40% zu erhalten. 
Die Abrechnung erfolgt bequem über die Gehaltsab-
rechnung – der Ablauf ist unkompliziert und vollstän-
dig digital!

Logistik
Jobrad

Was bedeutet das für uns?

Umweltschutz
Bisher sind bereits 106 Diensträder bei Kuchen-
Meister aktiv, was zu einer Einsparung von rund 
100 Tonnen CO2 pro Jahr führt!

Gesundheit und Fitness
Unsere Mitarbeitenden profitieren von mehr Be-
wegung und einem gesünderen Lebensstil.

Förderung nachhaltiger Mobilität, Reduzierung des CO2-Ausstoßes und Verbesserung 
der Gesundheit unserer Mitarbeitenden!

Unser Ziel 
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66 t CO2

0 0 0 0 3 3 1 2Effiziente Logistik dank Lang-Lkw
Seit September 2024 ist unser erster Lang-Lkw im 
Einsatz. Er wird für den Shuttle-Verkehr zwischen 
unserem Lager in Soest und dem Werk in Thüle ein-
gesetzt. Mit diesem neuen Fahrzeug erweitern wir 
unser Ladevolumen von 33 auf 52 Palettenstellplät-
ze.

Logistik
Lang-Lkw

Platzersparnis
40% mehr Platz bedeutet rund 40% weniger Fahr-
ten – ein echter Gewinn für die Umwelt!

Weniger Fahrten
Unser Plan sieht vor, eine Fahrt je Schicht einzu-
sparen: Statt drei Fahrten pro Schicht nur noch 
zwei – Das entspricht 3 * 110,4 km = 331,2 km am 
Tag, die wir einsparen. 

Was bedeutet das für uns?

Effiziente Logistik, Reduzierung des CO2-Ausstoßes und ein Beitrag zum Umweltschutz!

Unser Ziel 

CO2-Einsparungen
Der Lang-Lkw verursacht ca. 0,8 kg CO2 pro Kilo-
meter. Auf das Jahr hochgerechnet ergibt das: 
82.800 km und damit eine Einsparung von 66.240 
kg CO2!

weniger pro Jahr
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Unsere Personalstrategie fokussiert sich auf mo-
derne Kommunikation, Gesundheitsförderung und 
Teambuilding. Mit der neuen Mitarbeitenden-App 
verbessern wir nicht nur den Informationsfluss, 
sondern reduzieren auch den Papierverbrauch er-
heblich. Zudem fördern wir die Gesundheit unserer 
Mitarbeitenden durch Fitnesskurse, ergonomische 
Arbeitsplätze und gesunde Ernährung. Unsere jähr-
lichen Firmenfeste stärken den Zusammenhalt und 
schaffen unvergessliche Erlebnisse für alle.

So fördern wir eine motivierte und engagierte Be-
legschaft!

Personal
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Nachhaltige Kommunikation durch die 
Mitarbeitenden-App
Seit dem 12. Juni 2024 hat KuchenMeister eine ei-
gene Mitarbeitenden-App und begeistert damit be-
reits über 800 Nutzer! Die Mitarbeitenden-App hat 
unseren Informationsfluss revolutioniert und bietet 
viele Vorteile. So verbessern wir nicht nur die inter-
ne Kommunikation, sondern auch unseren ökologi-
schen Fußabdruck!

Personal
Mitarbeiter-App

Neuigkeiten
Jeder ist immer informiert über 
die neusten News der einzelnen 
Standorte. Seien es neue Pro-
dukte, neue Kolleginnen und 
Kollegen oder Entwicklungen in 
Technik oder Logistik – alle sind 
schnell Up-to-date.

Was bedeutet das für uns?

Unser Ziel 
Bessere Kommunikation, weniger Papierverbrauch und mehr Effizienz für alle! Auf dem 
Weg zur digitalen Zukunft nehmen wir mit unserer neuen Mitarbeitenden-App alle aktiv 
mit.

Chat-Funktion
So wird der Austausch unter 
Kollegen leicht gemacht. In pri-
vaten Chats oder auch Gruppen 
können sich alle untereinander 
anschreiben. 

Kosteneinsparungen
Über 14.400 Euro sparen wir 
jährlich an Porto- und Bearbei-
tungskosten für Lohnabrech-
nungen und weitere Informa-
tionsschreiben ein!

Umweltschutz
19.200 Seiten Papier werden 
pro Jahr eingespart – ein echter 
Beitrag zur Nachhaltigkeit! 

Formulare
Krankmeldungen, Anfragen und 
Verbesserungsvorschläge sind 
direkt über die App möglich – 
schnell und unkompliziert. 
Über die App können auch ganz 
einfach Verbesserungen zum 
Thema Nachhaltigkeit einge-
reicht werden.

Sprachenvielfalt
Die App passt sich der Sprach-
einstellung des Handys des 
Verwenders an und wir stellen 
alle News und Informationen in 
zwei Sprachen zur Verfügung.
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Mitarbeitergesundheit im Fokus!
Bei KuchenMeister setzen wir auf ganzheitliche Ge-
sundheitsangebote, die unsere Mitarbeitenden aktiv 
unterstützen. Dabei möchten wir nicht nur die indivi-
duelle Gesundheit, sondern auch den Teamgeist för-
dern. Zusätzlich gehören Ernährung, Flexibilität und 
Stressbewältigung zu den Kernelementen unserer 
Gesundheitsförderung. Was bedeutet das im Detail 
für uns?

Personal
Mitarbeiter-Gesundheit

Was bedeutet das für uns?

Ergonomische Ar-
beitsplätze

Wir statten unsere Büros ergo-
nomisch aus. So arbeiten unse-
re Mitarbeitenden gesund und 
effizient.

Laufevents
Unsere Mitarbeitenden neh-
men an verschiedenen Läufen 
in der Region teil, um fit zu blei-
ben und das Gemeinschaftsge-
fühl zu stärken. KuchenMeister 
engagiert sich hier auch nicht 
nur mit aktiven Läufern, son-
dern unterstützt die Veranstal-
tungen auch mit leckeren Pro-
duktspenden.

Flexible Arbeitszeiten
Ob Homeoffice oder Teilzeit 
– wir passen uns den Bedürf-
nissen unserer Mitarbeitenden 
an, damit sie Familie und Beruf 
optimal vereinbaren können.

Gesunde Ernährung
In unseren Kantinen gibt es 
täglich frische, gesunde Ge-
richte – darunter vegetarische 
und vegane Optionen sowie ein 
Salatbuffet für zusätzliche Vita-
mine!

Unser Ziel 

Stadtradeln
Gemeinsam mit der Stadt Soest 
sammeln wir bei der „Stadt-
radeln“-Aktion Kilometer auf 
dem Rad und lassen das Auto 
stehen. Jeder Mitarbeitende 
kann mitmachen und Teil unse-
res radelnden Teams werden!

Schaffung einer gesunden Arbeitsumgebung, die sowohl das Wohlbefinden unserer Mit-
arbeitenden als auch ihre Leistungsfähigkeit fördert!

Firmen-Fitness-Kurs
In nur 20 Minuten pro Woche 
bieten wir Rückenübungen 
unter professioneller Anleitung 
an – für mehr Wohlbefinden im 
Arbeitsalltag!
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Personal
Wir möchten mit allen zusammen eine schöne Zeit fernab der Arbeit genießen, damit 
aus Mitarbeitenden Kollegen und aus Kollegen Freunde werden. Essen, Trinken, Reden 
und zusammen Feiern fördert das Miteinander und schafft neue Motivation.

140 Jahre KuchenMeister - Ein unvergessliches Fest für alle
Im Juni 2024 haben wir zusammen mit unseren Mitarbeitenden und deren Familien 
unser 140-jähriges Jubiläum gefeiert. Das Familienfest bot zahlreiche Highlights, die 
sowohl Mitarbeitende als auch deren Familien begeisterten:

Was bedeutet das für uns?

Förderung des Teamgeists, Stärkung der Gemeinschaft und Schaffung unvergesslicher 
Erlebnisse für unsere Mitarbeitenden und deren Familien!

Führungen durch  
unsere Bereiche

Alle Mitarbeitenden konnten 
ihre Familien mitbringen und 
erhielten spannende Einblicke 
in unsere verschiedenen Ab-
teilungen – von der Produktion 
über die Logistik bis hin zum 
Büro.

Mitmach-Aktionen  
für Klein und Groß

Es gab eine Vielzahl an Aktivi-
täten, die für Spaß und Unter-
haltung sorgten, darunter ein 
Bungee-Trampolin, ein Kuchen-
snack-Rennen, eine Tattoo-Sta-
tion und vieles mehr!

Coole Show-Acts
Neben einem DJ, der den gan-
zen Tag für stimmungsvolle 
Musik sorgte, gab es auch zwei 
Show-Highlights. Die Brassband 
Knallblech lockte mit tollen 
Songs alle zum Tanzen vor die 
Bühne und die Urban Street 
Show „Urbanatix“ überzeugte 
mit Mountainbike Stunts und 
coolen Tanzeinlagen.

Unser Ziel 

Feiern und Zusammenhalt:  
Unsere Mitarbeiterevents
Wir bieten unseren Mitarbeitenden jedes Jahr eine 
Weihnachtsfeier und im Jahr 2024 eine große Jubilä-
umsfeier – ein wichtiger Teil unserer Unternehmens-
kultur! 

Firmenfeste
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Im Vertrieb setzen wir auf nachhaltige Wertschöp-
fung und Innovation. Wir nutzen Baumkuchenbruch, 
um neue Produkte zu schaffen und haben während 
der Corona-Krise vegane Muffins entwickelt, die ei-
nen erfolgreichen Start in eine nachhaltige Produkt-
range markieren.

Wir wollen mit unseren Vertriebsprojekten Abfall re-
duzieren, innovative Produkte entwickeln und unse-
re Marktposition stärken!

Vertrieb 
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Nachhaltigkeit durch Wertschöpfung: 
Einsatz von Baumkuchenbruch
Bei KuchenMeister sind wir ständig auf der Suche 
nach Wegen, um unsere Produktion nachhaltiger zu 
gestalten. Ein spannendes Thema ist die Wiederver-
wendung von Bruch von Baumkuchen, der während 
der Herstellung anfällt. Ein kleiner Teil kann als Re-
work in der Produktion wiederverwendet werden, 
während der Großteil bisher nur mit geringem Um-
satz entsorgt wurde – doch das ändert sich jetzt: Wir 
vermarkten den Baumkuchenbruch aktiv an unsere 
Partner!

Vertrieb
Einsatz von  
Baumkuchenbruch

Recycling-Potential
Unsere Kunden können den 
Baumkuchenbruch in anderen 
Produkten weiterverarbeiten.

Was bedeutet das für uns?

Abfallreduzierung, Schaffung neuer Produkte und spannende Geschäftsmöglichkeiten 
für eine nachhaltigere Zukunft!

Erfolgreiche Partner-
schaften

In den letzten zwei Jahren ha-
ben wir schon über 10 Tonnen 
Baumkuchenbruch an Indust-
riekunden geliefert. Auch die 
erste Bestellung für dieses Jahr 
ist bereits eingegangen!

Neue Geschäfts- 
möglichkeiten

Weitere Unternehmen, insbe-
sondere aus der Eisherstellung, 
zeigen Interesse an unserem 
Baumkuchenbruch zur Verfei-
nerung von Eisprodukten und 
zur Entwicklung kreativer neuer 
Geschmacksrichtungen.

Unser Ziel 
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Innovationen in der Produktentwick-
lung: Vegane Produkte während  
der Corona-Krise
Unser Vertrieb hat während der Corona-Krise die ers-
ten vegan deklarierten Produkte in der Produktent-
wicklung in Auftrag gegeben!

Vertrieb
Vegane Produkte

Was bedeutet das für uns?

Stärkung unserer Marktposition durch innovative und vor allem nachhaltige Produktent-
wicklungen und Anpassung an zukünftige Trends!

Unser Ziel 

Marktanpassung
Trotz eines geringen Absatzes 
im Anfangsstadium gab es ver-
stärkte Nachfragen aus dem 
Markt, was uns motivierte, 
neue Wege zu gehen.

Produktlaunch
Wir begannen mit veganen 
Muffins (75g) in den Sorten 
Double Choc und Stracciatel-
la, die klar mit dem Schriftzug 
„vegan“ auf der Verpackung 
gekennzeichnet sind. Die Sorte 
Double Choc hat sich durchge-
setzt und hat analog zu unseren 
veganen Mini Kuchen ein neues 
Verpackungsdesign erhalten.

Erfolgreiche Umstel-
lung

Die Muffins waren bereits seit 
längerem Teil unseres Sorti-
ments in herkömmlicher Rezep-
tur. Mit Ausnahme von 2-3 Kun-
den sind alle kaufenden Kunden 
den Muffins treu geblieben, 
und wir konnten die erhofften 
Neukunden gewinnen.

Stetiges Wachstum
Unsere ersten Kunden in die-
sem Bereich waren vor allem 
Studierendenwerke, die fast 
ausschließlich vegetarische 
und vegane Artikel anbieten – 
schnell kamen weitere Kunden 
und Interessenten hinzu.

Sortimentserweite-
rung

Die Produktrange wurde mitt-
lerweile ausgebaut, einschließ-
lich unserer veganen Mini 
Kuchen, die auch im Lebensmit-
teleinzelhandel und Discount 
vermarktet werden.

Auszeichnungen
Unsere veganen Mini Kuchen 
wurden bereits mit mehre-
ren Preisen und Awards aus-
gezeichnet, darunter mit der 
Gold-Medaille der DLG, dem 
PETA Vegan Award und dem 
Sweetie der Rundschau für den 
Lebensmittelhandel.
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Klimaschutz und Gemeinschaft sind für uns wichtige 
Werte, die zusammen gehören. So erhielt Kuchen-
Meister den Soester Klimaschutzpreis für unser Bio-
diversitätskonzept, das Lebensräume für Insekten 
schafft.

Zudem unterstützen wir lokale Vereine durch Pro-
duktspenden, insbesondere bei Kinder- und Sport-
veranstaltungen.

Marketing
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Auszeichnung für unser  
Biodiversitätskonzept
Im August 2023 wurde KuchenMeister mit dem Soes-
ter Klimaschutzpreis für unser herausragendes Bio-
diversitätskonzept geehrt. Diese Auszeichnung mo-
tiviert uns, unser Engagement weiter auszubauen. 
Daher haben wir uns entschieden, das Preisgeld di-
rekt in die Weiterentwicklung unseres Biodiversitäts-
konzepts zu investieren.

In Zusammenarbeit mit dem Naturschutzbund 
Deutschland (NABU) gestalteten wir eine Fläche 
komplett neu, um sie möglichst naturnah zu entwi-
ckeln. Mit dieser Neugestaltung schaffen wir einen 
vielfältigen Lebensraum für Insekten und Kleintiere 
und tragen aktiv zur Erhaltung der Artenvielfalt bei. 
Gleichzeitig entsteht ein neuer Ort der Erholung und 
Information für unsere Mitarbeitenden. Die Fläche 
lädt zum Verweilen und Erleben der Natur ein und 
fördert das Bewusstsein für ökologische Zusammen-
hänge.

Marketing
Klimaschutzpreis  
und NABU Projekt

Förderung der Biodiversität, Schaffung von Lebensräumen und Verbesserung des Wohl-
befindens unserer Mitarbeitenden!

Unser Ziel 

Einheimische Blumen 
 und Pflanzen

Für die Blühwiese kam eine re-
gionale Soester Blumensamen-
mischung zum Einsatz, die spe-
ziell für heimische Wildbienen 
entwickelt wurde. Zusätzlich 
spenden heimische Obst- und 
Laubbäume natürlichen Schat-
ten.

Insektenhotels
Selbstgebaute Insektenhotels 
bieten Unterschlupf und Nist-
möglichkeiten.

Erdlöcher  und Stein-
haufen

Diese Strukturen schaffen 
Rückzugsorte für verschiedene 
Insekten und Kleintiere.

Natürliche  
Infrastruktur

Bei der Auswahl der Fläche 
haben wir besonders auf die 
bereits vorhandene natürliche 
Infrastruktur geachtet. Der ne-
benliegende Löschteich dient 
als Wasserquelle, während be-
reits gepflanzte Bäume natürli-
chen Schatten spenden.

Infotafeln
Diese informieren über die ver-
schiedenen Pflanzen und Tiere, 
die hier leben.

Sitzgelegenheiten
Gemütliche Plätze laden dazu 
ein, während der Mittagspause 
einen kleinen Spaziergang zu 
machen und die Natur zu ge-
nießen.

Was bedeutet das für uns?
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Engagement für  
unsere Gemeinschaft
Seit Jahrzehnten unterstützen wir Vereine, Initiativen 
und Organisationen rund um unseren Firmensitz in 
Soest – vor allem durch Produktspenden! 

Marketing
Spenden Förderung von Gemeinschaftsprojekten: Unser Konzept konzentriert sich insbesondere 

auf die Unterstützung von Kinder- und Sportveranstaltungen, um das soziale Miteinan-
der zu stärken, die Bewegung von Kindern und Jugendlichen zu fördern und einen ver-
antwortlichen Umgang mit Süßwaren zu lehren.

Was bedeutet das für uns?

Firmenlauf, Silvester-
lauf, Soester Stadtlauf
Mit unserer Beteiligung tra-
gen wir zur Tradition und zum 
sportlichen Miteinander in der 
Region bei.

Stärkung des sozialen Zusammenhalts, Förderung von Sport und Bewegung sowie Unter-
stützung der Gemeinschaft!

Unser Ziel 

Kinder Fun Triathlon
Wir fördern speziell die sport-
liche Betätigung von Kindern 
und Jugendlichen.

Sommercamps, Zeltla-
ger, Reitturniere & Co

Wir helfen dabei, unvergess-
liche Erlebnisse für Kinder zu 
schaffen und unterstützen 
deshalb Wettkämpfe mit Be-
lohnungen für die erfolgreiche 
Teilnahme.

Nikolausstiefel-Aktion
Mit unseren Spenden bringen 
wir z. B. auch Freude in die 
Weihnachtszeit für benachtei-
ligte Familien.

Tafel Soest
Unterstützung der Tafel, um be-
dürftigen Menschen in unserer 
Region zu helfen.

Einblick in unsere  

Spendenaktivitäten 

2023/2024 – Highlights 

unserer Engagements
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KuchenMeister GmbH, Coesterweg 31, 59494 Soest, Germany, Tel.: +49 (0)2921 7808 0www.kuchenmeister.de/en

Backen 
ist unsere  
Liebe!
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